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BARBADILLO

DESDE ,I821

———

Todo comenzé en 1821, cuando Benigno Barbadillo y Manuel Lépez Barbadillo se
instalaron en Sanlucar de Barrameda (Cadiz) procedentes de México, pais al que emigraron dos
décadas antes con el objetivo de hacer fortuna. Con los ahorros de aquel viaje crearon los primeros
vinos que empezaron a distribuir rapidamente en diferentes puntos de Espaiia, e incluso en América.
1827 represento un hito en la bodega, y también en toda la provincia de Cadiz, ya que ese afio aparecié
la denominacién “Manzanilla” en una bota que Benigno envio a Filadelfia.
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BARBADILLO

DESDE 1821

Hoy, casi dos siglos después, Bodegas Barbadillo, convertida en una de las mayores bodegas del
Marco de Jerez, sigue elaborando la manzanilla como hacian sus antepasados. Su fuerte proceso de
diversificacién, ha llevado a la compafia a ampliar su estructura, ganado nuevas Denominaciones
de Origen y vinos con un marcado caracter, fruto del respeto por la tradicién, la tierra y el gusto por la
modernidad.

Barbadillo es sur y es norte, con bodegas propias en Denominaciones de Origen lideres, como
Vega Real en la Ribera del Duero, muy cerca de Pefafiel, donde la ribera es mas ribera. También
somos puro Somontano en la provincia de Huesca, donde Bodega Pirineos fue fundadora de esta
Denominacién de Origen.
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CASTILLO DE SAN DIEGO

A finales de los 60, Antonio Pedro Barbadillo Romero -Toto- descubrid en sus viajes por Europa y
Estados Unidos algunos vinos que resultaban perfectos para acompanar pescados y mariscos.
Su sabor le recordaba a los mostos de su bodega de los que nacian manzanillas y jereces.

Inquieto como pocos, Toto se decidié a hacer experimentos caseros e intento las primeras fermen-
taciones a partir de zumo de uva en el frigorifico de su casa, procurando conservar los aromas
primarios y afrutados de la uva. Necesitaba profesionalizar el proceso de elaboracién y, en 1975,
consiguié construir una planta de vinificacion en Gibalbin con la tecnologia mas moderna del
momento. Toto Barbadillo logrd, por fin, el vino que siempre quiso.

La primera edicion se lanz6 en 1975 y el producto no sélo sorprendié sino que resulté ser absoluta-
mente pionero.
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No habia nada parecido en Espana. Su nombre, Castillo
de San Diego, que llegaria en ediciones posteriores, se
debid a la calle donde esta situada la bodega, al lado del
Castillo de Santiago en Sanltcar de Barrameda.

Fue, desde el principio, un vino imitado, admirado y
lider en ventas. En 1991 se vendieron mas de un millén
de botellas y hoy sigue siendo el nimero uno del vino
embotellado en Espaia y el mas consumido en hosteleria.
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PALOMIND FINA

IRCOUCTD B F5A

NOTA DE CATA

Amarillo palido con reflejos verdosos
que indican su juventud.

&

Sabroso aroma de fruta de carne blanca
tipo pera, acompanada de notas citricas
frescas.

Suave entrada, sabrosa y elegante tipica
de la uva palomino.



Barbadillo Blanco de Blancos
muestra el lado mas fresco de
los vinos blancos hechos en el
Sur, sin renunciar a la elegan-
cia y al estilo que son propios
de los vinos procedentes de
suelos arcillosos y calcéreos.
La variedad Sauvignon Blanc
es la protagonista, una uva
que se ha adaptado a la tierra
albariza y al clima calido
tipicos de la zona.

i

READILLD

Color amarillo brillante con reflejos
pajizos.

O

Su intensa expresion aromatica es la
suma de notas de fruta tropical como
maracuy3, piiay recuerdos a hierba
recién cortada.

Entrada sabrosa y amable, fresca vy
equilibrada. Con un largo final fresco.



MAESTRANTE
SEMIDULCE

D.O Vino de la Tierra de Cadiz. @ 2

Sélo una tierra como Cadiz podia dar un vino semi-
dulce tan amable y tan alegre. Maestrante es sol.
Onduladas dunas banadas por la suave brisa de
poniente. Es Azul.Y es marino. | —
Maestrante es un vino blanco joven, semidulce. No
es tan seco como nuestro emblematico Castillo de
San Diego, pero tampoco tan dulce como Eva
Cream o Barbadillo VI. El maridaje mas apropiado
para Maestrante son quesos curados, pescados a la
sal o a la plancha y, sobre todo, marisco.

Un vino joven, fresco y amable, protagonista en
todas las comidas.

Brillante color amarillo palido con
reflejos verdosos.

— gl x-'b
Franca, neta y limpia. Aromas delicados MAE ST RA NTE :
de flores blancas y frutas tiernas. —g - -
. TIERRA DE CAD ' --"

Ligeramente dulce y fécil de beber.
Buena acidez, armonioso y agradable al
final.
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BLANCOS ECOIOGICOS

SABALO

Procedente de vifledos de Palomi-
no Fina 100% Ecoldgica, con ahos
de certificacién y buen hacer.
Sébalo es un vino que nace abrién-
dose paso en la tierra albariza de
Sanlucar, que deja marcado en su
ADN la influencia del mar, de la
marisma y del Guadalquivir.
Sébalo es el fruto de nuestro cono-
cimiento vinicola, el trabajo
compartido desde los agricultores
hasta el saber hacer de nuestro
equipo de enologia.

NOTA DE CATA

Limpio y brillante. Color dorado.

@

Matices complejos, de manzana madura
y de melocotoén, notas especiadas.

Paladar amplio, cremoso, ligeras notas de
frutas maduras y un suave matiz salino.
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BLANCOS ECOIOGIC!

O\

R

PATINEGRO

Recibe su nombre del ave Chorlitejo Patinegro, un pequeno
pajaro veloz e impaciente que adora las dunas del litoral
gaditano y recorre miles de kildmetros para anidar en ellas.

El Chorlitejo Patinegro se encuentra gravemente amenaza-
do por lainterferencia humanay de sus mascotas que transi-
tan por las dreas de anidamiento y cria.

Tras el envejecimiento con lias, se ha criado durante un afo
en botas de roble procedente de la crianza bioldgica bajo
velo de flor de vinos Manzanilla.

Este vino no ha sido clarificado y solo dispone de un ligero
filtrado fisico. 100% Palomino fina ecoldgica.

EADILLOY SR

s

NOTA DE CATA

Limpio y brillante. Color dorado.

&

Matices complejos, notas minerales,
sutilmente aromatico y fragante.

Paladar amplio, cremoso, untuoso, con
textura y redondo. Un suave matiz salino.




ROSADO#g

BARBADILLO
ROSADO

Un proceso delicado en el que
se extrae todos los aromas y
dulzor de la uva pero sin que
llegue a tedir el mosto, como
si se hiciera un blanco de uvas
tintas. La fermentacion se
dirige de forma que permita
revelar los aromas mas frescos,
de frutas rojas y flores. El
trabajo con las lias ayuda a
construir una boca con perso-
nalidad y mucho sabor.

?@_

Rosa palido.

@&

Perfumado, floral y fresco. Con notas
citricas, violetas, cerezas y rosas.
Persistente.

Sabroso y equilibrado. Gran volumen y
suavidad. Acidez que le aporta frescor.



FRIZZANTE 4

BARBADILLO VI COOL

A pesar de su baja graduacion
alcohdlica, el frizzante de Barbadillo
VI Cool, conserva textura, color y olor
similar al del vino, convirtiendose en
todo un referente entre los vinos
mas ligeros, afrutados y de baja
graducacién del mundo.

Su bajo contenido en alcohol se
consigue de manera natural,
interrumpiendo la fermentacién con
frio.

100% uva Moscatel.

Vﬂ Wmeseare
{rizzente

color amarillo palido.

@@7

g Perfume a rosas, lichis, talco y uva moscatel.

L--8

Entrada en boca ligeramente dulce.




BARBADILLO BETA | BRUT

Primer Brut 100% andaluz elaborado
siguiendo el método Champenoise, a base
de uva autéctona Palomino Fina y
Chardonnay.

® -

BARBADILLO

Amarillo dorado palido.

©

Aroma de fruta blanca madura y
recuerdos de pasteleria.

©

En boca es fresco y elegante con un
paso delicado y original.

ESPUMOSOS ¥

BARBADILLO BETA SUR | BRUT NATURE

Un Brut Nature que sigue el mismo método tradicional y al
que se le anaden 20 meses de crianza sobre lias.

De color amarillo pélido brillante con
burbujas finas.

@

Resaltan la finuray la elegancia
perfectamente integradas tanto
en nariz como en boca.

Resaltan lafinuray la elegancia
perfectamente integradas tanto en
narizcomo en boca.




Quadis, derivacién creativa del antiguo nombre de la ciudad Qadis (Cadiz), da nombre a este tinto andaluz como la tierra que lo vié
nacer. Barbadillo homenajea de esta manera a uno de los enclaves histéricos mas importantes en un vino con su mismo nombre y
grandeza.

Elaborado en base a la uva Tempranillo, Elaborado en base Merlot y con un toque
incorpora la autéctona Tintilla de Rota en de Tintilla de Rota, es un coupage muy
su coupage. Envejecimiento de 11 meses suave, gustoso y en definitiva joven.

en barricas de roble francés y americano. Para copear con él en barra.

Para tomar con carnes rojas, es un vino
que sorprende a los mas exigentes.

©

Profundo color cereza oscuro.
Seduce por su profundo color rubi
casi negro, de alta capa.

@

Aromas de fruta roja madura
integrada con la madera, con ligeras
notas de vainilla y regaliz.

S

Entrada suave, golosa y amplia, de
taninos suaves y buena persistencia.

12

@

Color rojo intenso.

@

Aroma a frutas, especias y canela.

S

Entrada suave y sedosa.

Quidis
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Solear Solee
TukupaLLY Hammimig

MANZANILLA

olear

BARBADILLO

MANZANILLA SOLEAR

Manzanilla nacida en 1938.

Hoy dia, sigue siendo un vino de gran
complejidad y elegancia, donde la larga
crianza bioldgica, el cuidado y la
paciencia, ofrecen la plenitud de una
manzanilla con 6 anos bajo velo de
flor. Esta calidad ha sido reconocida
con una medalla de oro en el Interna-
tional Wine Challenge.

Resaltan la finura y la elegancia
perfectamente integradas tanto
en nariz como en boca.

S

Resaltan la finuray la elegancia

perfectamente integradas tanto en
nariz como en boca.




NAVE

TERgRE AR

MANZANILLASYe

B JL(‘LPP DE BARRACEDE

MANZANILLA
NAVE TRINIDAD

Tras una cuidada seleccion de
botas predominantes de la
bodega fundacional de El
Toro, nace la nueva solera de
Trinidad. Una manzanilla en
rama de crianza bioldgica,
diferente amable y divertida.

Pz %,
Beraroio
Ry
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SHHLLCER DE BERREEDD

Amarillo brillante.

Nariz rica y equilibrada.

Sugerente y sabrosa, dentro de su
edad alegre.



MANZANILLA SOLEAR
PASADA EN RAMA SACA

ESTACIONAL 1 ‘

Pionera en su categoria (1991) hundQ' S
raices en las soleras de manzanilla Solear=s
de donde pasa a ocupar un espacio. muy
concreto dentro de los 16 cascosfibode
gueros que configuran el entfamado
Barbadillo. Se trata de' una manzanilla
pasada que se embotella sin filtrar al inicio
de cada estacién. Permitiendo asi apreciar
la evolucion del velo de flor. :

MAN_ZANILLA PASTORA

W 1
o Manzanilla pasada, promedio de 8 afos de
crianza. Primera marca de manzanilla embo-
. tellada, 1827. Criada en uno de los mejores
cascos bodegueros, Bodega La Pastora.

LN Iy

Color amarillo intenso y brillante.

Color dorado intenso.

Nariz perfumada de crianza
biolégica, suavey alegre.

En boca tiene una entrada suave con

Boca sabrosa, rica de crianza,
recuerdos a nueces y camomila.

gustosay larga.
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MANZANILLA MUYFINA

Manzanilla joven (3 afos).

Perfecta para iniciarse en el consumo
de manzanilla. Ideal para ocasiones
mas desenfadadas.

MAN ZAN ILLA &

NS

-

NOT
@

Amarillo limén muy brillante.
SINLUCAR DI BARRAMEDA . . .
- Expresiva con buena intensidad que
recuerdan a brisa marina, frutos
secos y aceituna verde.

Seco, largo y muy expresivo.
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BARBADILLO OLOROSO

i 5
AMONTILLADG |

DESEE 1831

Q ACILLA § 0BISPO |

GASCON | LAURA

LD BLEND
HEDIIH SWEET PEDRO KIMEHED
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: Bukpapitin
BikRADILLO -

Crianza oxidativa + biolégica.

Tras 8 anos el velo de la manzanilla
desaparece y el vino pasa a las criaderas
de amontillado para la crianza oxidativa.

100% crianza oxidativa. Seco, robusto e
intenso. Para paladares entrenados.

20% PX / 80 % Oloroso Cuco. Vino de
aperitivo, para abrir boca. Suave sin ser
demasiado dulce.

75% PX / 25% Oloroso.
Vino dulce de aperitivo o postre.

15 e " HOSCATEL
'?&‘ké'a s %, &
“Exgpes et

%%XRRB-BH&“

BARBATLED

Tras una copiosa comida apetece termi-
nar con algo dulce. El postre perfecto.

Una auténtica joya enoldgica en cuanto a
elaboracién y caracteristicas. Escaso.
El vino mas codiciado del Marco de Jerez.

Vino dulce 100% uva moscatel.

Ideal para acompanar un postre o como
postre en si.

Un clasico del Marco de Jerez.
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“Vinum optimun rare signatum’.

Joyas enoldgicas que han aguardado en soleras de mas de 30 anos el momento oportuno para
sorprender a los expertos.

Una seleccién de los mejores vinos de Barbadillo, procedente de las mas antiguas criaderas.
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Estos Jereces son sintesis y relato de la historia de seis generaciones de Barbadillo en Sanlucar de Barrameda.
Vinos venerados por su vejez. Exclusivos.

Ideales para meditar, conversar o para culminar una magnifica comida.

Silos pruebas no los olvidaras.




VERS0SZ ..
\ b T It

El amontillado Versos es excepcional y Unico ya que proviene de una unica bota perteneciente a
Manuel Barbadillo desde 1891, donde ya era considerado un vino viejo. Esta, junto con las otras 4
botas, pertenecientes a sus hermanos, son conocidas como “Los nifos”.

Las “No de los Nifos", guardadas en las bodegas de la calle Sevilla, eran 5 botas, una para cada
hermano. El “No” escrito en ellas significaba que no podian usarse con fines comerciales.

La botella estd hecha de uno de los cristales mas puros del mundo, fundido a 1100° C y decorada
por artesanos de Atlantis Crystal, en Portugal. Todos los detalles de la botella han sido grabados
con precision mediante el método del golpe de arena.

La palabra “Versos” ha sido pintada a mano con oro liquido mientras que el cuello y el tapén con
platino. Cada botella es unica. Cada corcho ha sido fabricado y preparado a mano para cada una
de las 100 botellas.




ORIGINAL
VERMUT

RIGINAL

VERMUT Vermut elaborado fundamentalmente con manzanillas de histéricos
cascos bodegueros Angioletti y El Toro, ambos en el Barrio Alto Sanlu-

queno.

Inspirado en las vieja reservas de Ataman: vinos quinados y
antiguos vermuts que han sido guardados en Bodegas Barbadillo
durante décadas.




VINAGRESYe

VINAGRE DE JEREZ
RESERVA

Nuestro Vinagre de Jerez Reserva ha sido
elaborado mediante la acetificacion
espontdnea (o natural) de Manzanilla,
criado durante afos en nuestras bodegas
de Sanlucar de Barrameda mediante el
método tradicional de Soleras y Criaderas.
Vinagre de Jerez Reserva es el mas poten-
te, para los verdaderos amantes de los
vinagres mas extremos y de la cocina
contundente. Se perciben los afos que
este vinagre fue una vieja Manzanilla.

VINAGRE DE JEREZ RESERVA
AL MOSCATEL

Vinagre elaborado mediante la acetificacion
espontanea (o natural) de Manzanilla, criado
durante afos en nuestras bodegas de Sanltcar
de Barrameda mediante el método tradicional
de Soleras y Criaderas. Su prolongada crianza y
la calidad de los vinos que lo originan produ-
cen una rica y amplia gama aromética y un
armonioso e intenso bouquet. Elaborado a
base de uva Palomino Finay Moscatel.

VINAGRE DE JEREZ RESERVA
ECOLOGICO

Procede exclusivamente de uva ecoldgica
producida en vifedos artesanales del
Marco de Jerez. Para todo el proceso,
desde la produccién de la uva, la fermenta-
cién del mosto, la acetificacion del vino y el
envejecimiento del vinagre, se han segui-
do técnicas de produccion ecoldgica,
ademas de las propias de la Denominacién
de Origen Vinagre de Jerez.

VINAGRE DE JEREZ RESERVA
PEDRO XIMENEZ

Ligeramente dulce por su crianza con vino
Pedro Ximénez, es el mas dulce de nues-
tros vinagres. Pero su dulzor sigue permi-
tiendo que se perciba su elegante acidez.
Especial para platos agridulces y para
acompanfar a los mas potentes. Perfecto
para caramelizar, por ejemplo, cebollas.
Por sus caracteristicas organolépticas, un
maridaje especial con platos de carne,
asados, reduccionesy postres.



La primera bodega 1821
La historia comienza cuando Benigno Barbadillo y
Ortiguela, junto a su primo Manuel Lopez Barbadillo,
se instalan en Sanlucar de Barrameda procedentes de
México. En 1821 adquieren su primera bodega, llama-
da “El Toro”, paradigma de la arquitectura andaluza, y
testigo de los origenes de Bodegas Barbadillo.

Comienza un suefio 1954 *"’_

Benigno fallecié y su primogénito, Manuel, tomé las
riendas del negocio, y en 1954, constituyé formalmen-
te la empresa que hoy se conoce como Bodegas
Barbadillo.

Y se unio la montana 1993‘,—

Somontano es una zona geogréifica al norte de
Huesca, prepirenaica, protegida por estas montafas, y
cuyo centro neuralgico es la ciudad de Barbastro. En la
zona se creé la Cooperativa del Somontano del
Sobrarbe, que con el tiempo se convertiria en Bodegas
Pirineos. En 2007 pasé a formar parte de Barbadillo.

[istoria

1827 Nace la primera Manzanilla: Pastora

Representé un hito en la bodega, y también en toda la
provincia de Cadiz, ya que aparecié la denominacién
“Manzanilla”. Barbadillo lanzé al mercado “*Pastora’, la
primera y entonces Unica manzanilla embotellada del
mundo.

1975 El mar se hizo vino

e." Castillo de San Diego fue el suefio de un hombre, Toto

Barbadillo. En 1975 se lanza la primera edicién de un
vino pionero que abria una nueva categoria, y fue
desde el principio, un vino imitado, admirado y lider
en ventas.

_* 1997 No toda laribera del rio Duero,

es Ribera del Duero

Nace Vega Real fruto de la alianza entre Bodegas
Barbadillo y José Ma Vegas, miembro de uno de los
grupos de vinos mas importantes de Castilla y Ledn.




Solear brilla 2015965~

Manzanilla Solear, la mejor manzanilla del Mundo por -

Wine S,pectator. Lfa prestigiosa revista Wine Spectat.or 2015 Fruto de la paS|on y el trabajo
incluyé a Manzanilla Solear en el Top 100 de los mejo-
res vinos del afo. Elegida como la Mejor Bodega del Afio en los Premios
«  GuiaPefin 2015, cuyo objetivo es distinguir la labor de
Compromiso con la tierra 2020 los mejores profesionales, empresas y productos del
sector.

La bodega pone en marcha su divisién ecoldgica
continuando con su compromiso con la tierra. SABALO
inaugura una division ecoldgica.

2021 Bicentenario Bodegas Barbadillo

| Barbadillo cumple 200 afios.

MIRANDO AL FUTURO

Barbadillo, innovacién y calidad
Para Barbadillo los conceptos de calidad, innovacién y gestion ética y respetuosa con el medio ambiente son inseparables.

Innovacion para avanzar en los procesos productivos que buscan la excelencia, ofreciendo al consumidor nuevas y sugerentes ideas.
Calidad avalada por nuestras denominaciones de origen y por las certificaciones mas exigentes, nacionales e internacionales.
Gestion ética y respetuosa con el medio ambiente porque entendemos que el compromiso de Barbadillo es, ante todo, con el

presente y el futuro de nuestra tierra.

24



Fundadora del origen de Somontano, Bodega Pirineos cuenta con el viiedo de secano
mds histérico y mejor adaptado al medio rural. Esto les permite ser las mas fiel expresion
de su privilegiado “terroir”.

Principal productora de variedades autéctonas de uva, Bodegas Pirineos ofrece un acertado
equilibrio con las variedades fordneas gracias a la alta capacidad técnica que permite
elaborar un amplio portfolio de vinos de primera calidad. Todo con fuerte arrigo y
respaldo social gracias a la participacion de mas de 200 viticultores de la Cooperativa
Comarcal de Somontano.

La autenticidad de sus cultivos y el privilegiado microclima de Somontano son, entre
otros, los principales secretos para elaborar unos vinos “técnicamente perfectos” que
satisfacen desde hace més de 50 afios a millones de consumidores.

Dia tras dia Bodega Pirineros asume el reto de conseguir vinos diferentes, con una
estructura competitivay comprometida con la mas alta calidad y tecnologia en cada uno
de los procesos.
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Amarillo palido brillante con
tonos verdosos.

y

@9

Muy aromatico, floral, citrico y
frutal.
©

Suave y cremoso, con mucha
finuray sabor.

— PIRINEUS

|:| 3404 Blanco Joven representa como pocos Vinos un
caracter abierto, rico, fresco, caracteristico de la compleji-
dad y la suma. En su caso, ademas, por concentrar la perso-
nalidad de dos variedades que desde hace décadas se han
arraigado en nuestras tierras de viiedo con singular
protagonismo. Chardonnay y Gewdirztraminer.

res iri acia las variel
nales Moristel y Garnachd, pafadas de un n i -

Cabernet-Sauvignon.
3404 Tinto Joven es de color intenso, fresco, afrutado con
toda la expresion del Somontano.

EL perfume y la elegancia de 3404 Rosado, dan paso a la
suavidad y a la frescura de un vino muy completo en
matices. ' Las uvas Tempranillo .y Cabernet-Sauvignon
conviven en el Somentano mas tradicional con otro tipo de
vegetacién, aportando a 3404 Rosado una gran:singulari-
dad.

. www.3404.es

©

Color intenso. Con tonos
violetas.

@)
R(_)_sado palido o rubor (blush).

fresa,
rojas 'y
dulces,

Gran  expresividad,
frambuesa, frutas
negras, especiados
pimienta.

N

(=)

\“__J/

Seco, largo y muy expresivo.

Citricos, violetas, cerezas y
rosas. Persistente.

Goloso y equilibrado. Gran
volumen y suavidad. Acidez
que le aporta frescor.

6



‘ B A

Crianza de 12 meses en barrica de roble francés
para desarrollar el vino, enriqueciéndole en matices
y sabores, respetando la fruta.

Cabernet Sauvignon, Merlot, Moristel.

)4
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O
Cubierto de color, con un precioso
tono rojo oscuro vivo.

Y
o /J

Intenso, fresco, frutal, con buena
madera, fruta de hueso en sazén,
chocolate, especias, balsamicos.
Suave, cremoso y jugoso..

\\
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S
Impactante. Estimulante y maduro.
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MONOVARIETAL:
100% Chardonnay

D.O Somontano
Vino blanco joven color amarillo
palido con tonos verdes. En nariz
destaca su gran finura y expresion.
Presencia de fruta de hueso, citricos y
especias. En boca es sabroso, con
buena acidez, cremoso y estimulante.
Perfecto maridaje con embutidos,
patés, mariscos, pescados azules y
salseados.

hueso, citricos y especias.

MONOVARIETALES 4

OMONTANG
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HOBEGA h. PIRINEDS

Amarillo palido con tonos verdes.

Gran finura y expresion. Fruta de

Sabroso y con buena acidez, cremoso
y estimulante. Con mucho sabor.

MONOVARIETAL:

100% Gerwurztraminer

D.O Somontano
Vino blanco joven color amarillo
palido con tonos verdosos. En nariz,
destacan: citricos, flores, rosas,
especiados como el jengibre. En boca
es jugoso, largo y equilibrado. Alta
persistencia aromatica.  Perfecto
maridaje con comida india, marisco,
sushi y sashimi, y quesos grasos.

NOTA DE CATA

©)
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HODEGA %‘. FIRINEDS

Color amarillo palido con tonos verdosos.

©

Citricos, flores, rosas, especiados

como el jengibre.

Jugosa, largay equilibrada. Alta

persistencia aromatica.
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Gran amarillo palido brillante y
muy ligero.

Muy amable en la nariz, citrico y
refrescante.

Su suavidad lo hace muy
apetecible y facil de beber

La Gama Montesierra procede de los emblematicos vifiedos de la
Sierra de la Candelera, alos pies de la Sierra de Guara.

Este extraordinario vino blanco suma al caracter frutal de

A

Merlot, e

_cadelici

Intenso rosa carmin con tonos

violaceos propios de su juventud.

@

Nariz intensa de aromas a frutas
rojas, seco y muy facil.

En boca es suave y cremoso, con
una ligera acidez.

29

ontesierra Rosado, elaborado con Cabernet-
| rosado mas tipico del Somontano, es
. & :

sus variedades una elegante expresion llena de frescor y

finura. Su aroma recuerda a citricos, flores blancas y mace-

‘donia de frutas. Su suavidad lo hace muy apetecible.

as variedades Cabernet—Sauvignon, Merlot y Tempranillo, -
0 ntes de vifiedos muy diversos del Somontano, se

=

Profundo color cereza picota,
ligero.

D

Aroma fresco a grosella negra,
cerezas y menta.

Muy afrutado y con grandes
matices de juventud.




Tempranillo-Cabernet-Merlot.
Sabroso, suave y afrutado.
Apetitoso.

Cereza madura intensa.

@

Deliciosa fruta y madera.
S

Suave, sabrosoy lleno de matices
irresistibles.

SERORIOBELAZAN

Gl

16 meses en barricas de roble francés

de Burdeos y Borgofa.
Variedades de uva:

Tempranillo,

Cabernet Sauvignon, Merlot, Moris-

tel, Parraleta.
D.O Somontano

\VIARBORE

e ST

Tempranillo-Moristel (autéctona) y
Cabernet.

Elegante, intenso y con personalidadd.

O

Intenso color teja y gran percepcion
granate.

&

Grosella negra, pimienta, clavo,
citricos o café expresan su
diversidad aromética.

S

En boca es sabroso, suave, lleno de
matices y muy redondo.

)

Gran color cereza madura.

Aromas de frutas de hueso, cerezas,
albaricoque junto con los tostados
de madera, café, mermelada y
especias como el pimenton.

Suave en boca, cremoso, muy
jugoso y con un tanino dulce. Alta
persistencia aromdtica.

BODEGAH\-PIRINEOS



El blanco con la aguja més
refrescante combina la uva
blanca Gewdrztraminer para
ofrecernos un vino ideal para
los paladares mas jovenes.
Alquézar toma su nombre de
una hermosa villa medieval
de la Sierra de Guara, en
pleno corazén del Somonta-
no. Desde alli parten las
actividades de montafna mas
espectaculares que se
pueden hacer por la zona.

©)

Color amarillo palido.

©

Aromas a rosas, flores,
citricos y jengibre.

En boca, suave, afrutado,
de gran finura con dulzor
equilibrado.

31

El rosado con la aguja mas
refrescante combina Tempra-
nillo y Cabernet-Sauvignon
para ofrecernos un vino ideal
para los paladares mas
jovenes.

®

Color fresa intenso.

©

En nariz, aromas frutales a
cerezas, violetas y hierba-
buena.

En boca, suave, afrutado y
rico dulzor equilibrado.



“IMPAS” es el resultado de la
seleccién de las mejores uvas
blancas.

El vino ha sido criado sobre
sus lias y reposado en la
botella para obtener un
desarrollo aromatico excep-
cional, que contrasta con
los blancos habituales de
Somontano.

NOTA DE CATA

<@>) De color amarillo con tonos
verdosos.

@ Fragante, el aroma se sale de la copa.
Vainilla, citricos, corteza de limén y de
naranja. Olores marinos, yodo, mar,
ahumados, tabaco rubio.

Soberbio en boca, con mucho sabor,
jugoso y denso. Mermelada de
albaricoque. Intenso y muy largo.

PRINCIPIO

“Principio de Moristel” es el
resultado de una de las uvas
mas tradicionales de la comu-
nidad auténoma aragonesa.
Realizado con el 100% de
uva Moristel, autoctona de
Somontano.

NOTA DE CATA

Color de intensidad media,

con tonos rojos que denotan
un ph bajo y una cierta acidez.

Aroma limpio, a frutas rojas como la
ciruela o grosella. Té de roca.

Acidez algo marcada pero sin

astringencias. Su matriz es acida, con
una gran intensidad de fruta, lo que le
da la originalidad.




L A A 4

VEGA REAL

La familia Barbadillo, originaria de Burgos, ha conseguido con Vega Real hacer realidad su suefio
familiar de volver a sus origenes.

Vega Real no es solo una gama de vinos sino una forma personal de interpretar la Ribera del
Duero. Cada vino es Unico y tiene su personalidad. Reflejo del entorno histérico de la Bodega.

Vega Real es una Bodega de tamafno medio y sus procesos de elaboracién tiene un alto componente
artesanal. Apuestan por la optimizaciéon en la gestion del vifiedo.

Para garantizar cada afo la seleccién de las mejores uvas en funcidon de la personalidad de cada
vino, aunan la gestién del viledo propio con la integracién y gestion total de los vifiedos de los 3
mejores viticultores de la zona, en exclusiva para Vega Real.

Esto le aporta flexibilidad en la busqueda de la mdxima homogeneidad y estabilidad cualitativa
afiada tras anada.

N
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Vino de capa alta, color rojo picota.

D

Compleja con buena intensidad.
Tostados de madera con recuerdos a
cacao. Tonos balsamicos y lacticos
muy ligeros. Fondo de toques
minerales.

Entrada limpia. Muy potente.Gran
estructura. Sensacion sabrosa.
Taninos dulces. La complejidad de
nariz se traslada a boca llendndola
de multitud de matices. Retrogusto
largoy persistente.

* e

VEGA REAL

VACCAYOS

MATURED 1N OUR CFL

Ribera del Duero

Capa muy intensa con notas de torrefacto, fruta
madura y madera de Roble Francés. 24 meses de
crianza. Potente y elegante, ideal para carnes
rojas y platos de caza.

100% Tempranillo.



VEGAX REAL

Juan Martin Diez

“El Empecinado”

Héroe de la guerra de la independencia
Espanola. 2

El afamado héroe que trajo de cabeza a
las tropas napolednicas, no solo fue uno
de los mas destacados jefes de la “Gue-
rrilla”, sino que también fue viticultor y
construyd su casa de labranza junto a
donde hoy esta ubicada la bodega de
Vega Real en el término de Castrillo de
Duero.




Vino de capa alta, color rojo picota,
con ribetes cereza y tonos purpura
con ligeros azulados.

@

Destaca la fruta roja madura, ligeros
tonos lacticos. Muy buena intensidad.
Fondos de vainilla, cacao y humo.

Gran amplitud. Tanicidad muy dulce.
Frutos maduros, lacticos. Acidez
muy equilibrada. Cacao, vainilla.

Persistencia larga.

* 44

'VEGA REAL

*o e

EMPECINADO

Ribera del Duerc

36

Vinos forjados con un clima inimitable en un lugar Unico. Vinos
que se distinguen por su intenso color, sus armoniosos aromas
y su carnosidad. En Bodegas Vega Real tenemos el secreto para
lograr vinos mdgicos, como El Empecinado.

100% Tempranillo.

Bacchus 2021: Medalla de Oro

Mundus Vini 2017: Medalla de Oro

International Wina Challenge 2016: Medalla de Bronce
Berliner Wine Tropfy 2014: Medalla de Oro

Decantar World Wine Awards 2014: Medalla de Bronce



@

Brillante de capa media-alta, color rojo
purpura oscuro con ribetes violaceos.

O

Nariz muy frutal, resaltan los frutos
negros. Ligeros aromas tostados.

En boca, entrada sedosa e intensa.
Acidez equilibrada, con postgusto
de largo recuerdo.

L2 2]
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VEGA REAL
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Bibera del Dusro

Vega Real es tradicion y experiencia.
Respeto y mimo. Paciencia y espera.
La esencia del “terroir”. El corazén de
la Ribera del Duero.

Vega Real Roble es un tinto de inten-
so color rojo oscuro con ribetes
purpuras. Su aroma a frutos rojos,
con toques de fruta maduray madera
tostada, anticipa una entrada limpia
en boca. La fuerza de su juventud
deja una sensacién suave y fresca.
100% Tempranillo.
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VEGA REAL

Color pajizo, elegante y limpio.

En nariz es muy aromético y afruta-
do. En boca es amplio, elegante y
equilibrado. Este vino destaca por
una acidez muy controlada que lo
hace muy agradable.

I

Vino amarillo paja, pdlido, limpio y
brillante.

o

Intenso en nariz, en el que destacan
las frutas frescas: melocotén, pera,
manzana verde, citricos, pomelo y
fondo floral, espino, lilo...

\\

©
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Es muy amplio y estructurado en boca.
Tiene una acidez equilibrada. Una
explosion de fruta que presenta una
ligera sensacion de amargor final, tipica
de la variedad verdejo y una larga

persistencia de fruta fresca.
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BARBADILLO

DESTILADOS



Brandy Solera Gran Reserva es un apreciado brandy que se elabora siguiendo el tradicional
método de Soleras y Criaderas. Acredita una vejez superior a veinte afios, avalada por el Consejo
Regulador del Brandy de Jerez.

Debido a su gran vejez, su produccion es obligadamente limitada. Cada botella de Brandy Solera
Gran Reserva es numerada y firmada por el capataz de la bodega, responsable de proteger tan
valioso brandy.
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BARBADILLO

BRANDY
DE JEREZ

BRANDY SOLERA BB

Solera BB es un brandy de Jerez envejecido durante 18 meses en
botas de roble americano envinadas durante largo tiempo con
vinos Olorosos de Jerez, y elaborado por el sistema tradicional de
Criaderas y Soleras.

De caracter arrollador y diferente, este Brandy Solera BB llega
dispuesto a romper moldes. Caoba con reflejos dorados, fragante
con notas especiadas de roble, suave y sedoso. Descubre su lado
mas seductor, ideal para las copas largas de la noche.

41




LICOR DE BRANDYMg

PEACH BRANDY

Bebida licorosa elaborada con brandy, extracto de melo-
cotén y vino dulces de color, con un posterior envejeci-
miento en botas de roble.

Receta traida de allende los mares por Beatriz de Sajonia,
esposa del Infante Alfonso de Orleans y Borbén, uno de los
primeros aviadores espafoles, que en colaboracién con
Barbadillo, empezaron a producir este licor que vendian a
La Casa Real.
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